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HYGENIKX AR BEPROVAD ATT UTRADERA FARLIGA
LISTERIA BAKTERIER OCH FORBATTRA HYGIEN OCH
RENLIGHET | STORKOK- OCH MATSERVICEMILJ(

Genom en kombination av den mest effektiva
och raffinerade luft- och ytsteriliseringsteknik
som finns tillganglig utrotar HyGenikx luft-
och ythygienforstarkare bakterier och virus
oenomgaende i livsmedels, koks- och
matservicemiljoer - validerad bade i falt- och
labbtest

Det revolutionerande luft- och ythygiensystemet, HyGenikx, har visat sig bade utrota ett stort problem med normal rengoring och desinficeringsprocedurer som bara erbjuder en
hakterier och virus inom hela mat- och livsmedelskedjan och skapar ett hygien- och tillfallig losning. Manga anlaggningar som hanterar livsmedel anvander fortfarande bara
livsmedelsskydd dygnet runt. Den kompakta, vaggmonterade enheten anvander en dofter for att maskera lukter och riktar inte in sig pé sjalva kallan: fororeningen i bade luften
kombination av den mest effektiva och raffinerade luft- och ytsteriliseringstekniken som och pa ytor.

finns tillganglig for att forhindra spridning av skadliga virus och bakterier till kunder och
personal samt neutralisera alla lukter. HyGenikx ar speciellt utformad for livsmedelsmiljoer och fungerar sakert hela dagen, varje

dag och eliminerar bakterier och virus som finns i luften och pd exponerade ytor i ett visst
Infektionskontroll och livsmedelssakerhet ar ndgra av, om inte de storsta riskerna for utrymme, aven pd de platser som ar svarast att nd.
verksamheter inom livsmedelstjanster, och gor att operatorer hela tiden ar under press att
kontrollera och implementera de hogsta hygienstande.\.rde.r.. Mikroorganismer sprider
infektioner, aventyrar hygienstandarder, far mat att forstoras, skapar
oangenama lukter och kan foroka sig HyGenikx riktar sig mot och dddar biologiska faror i kiket, inklusive Salmonella, Escherichia
mycket snabbt. S& det ar mycket svart

coli (E. coli), Norovirus (orsakar vinterkraksjuka) och andra primara infektionskallor, och har

for traditionella rengoringsmetoder att visat sig eliminera skadlig Listeria i en oberoende valideringsstudie som genomforts av ALS

hélla jamna steg. Laboratories - Storbritanniens ledande testleverantor inom livsmedels- och

dryckestesttjanster.

P& bara 8 timmar kan en enda
bakteriecell foroka sig till over 8 : Syftet med studien var att bedoma effekten av HyGenikx-tekniken pé skadliga Listeria arter,
miljoner, vilket innebar att halsorisker varav en-Listeria monocytogenes-ar en bakteriell patogen och allmant forknippas med
och lukter fortfarande ar livsmedelshurna utbrott. | denna studie, inokulerades sterila ytor med Listeria
monocytogenes och Listeria innocua, och Iamnades kvar att torka, och lagras i ett kallt rum
vid 1+1° Cifyra dagar, dar bakterier mattes dagligen. Detta utfordes i narvaro och

avsaknad av HyGenikx teknik.
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Resultatet

Resultaten visade att i avsaknad av HyGenikx teknik, fanns det en
stadig yt-kontaminering med mattlig bakterietillvaxt, men i
narvaro av HyGenikx teknik fanns en utarmning av bakteriell
kontaminering till oupptackbara nivaer. Denna studie validerar
HyGenikx formaga att eliminera skadlig Listeria fran miljon, och

skyddar darmed bade personal och kunder.

Testning pa faltet

HyGenikx har utsatts i riktiga arbetskok ocksa. | en hemlig gastropub togs svabbprover fore
och efter installationen av HyGenikx for att faststalla dess inverkan pa renligheten. Specifikt,
testningen fokuserade pd "osynlig” smuts, dvs inte pa de mest uppenbara platser. HyGenikx
ar inte utformad for att ersatta normal rengorings basta praxis, utan for att stodja den.
Koket som studerades var rent fore testning, enligt deras normala forfarande

Den utrustning som anvandes var en ATP (Adenosintrifosfat) matare, ett accepterat matt pa
renlighet. ATP ar en energimolekyl som finns i alla vaxt-, djur- och mikrobiella celler. Dess
detektion visar forekomsten av biologiskt material som inte ar synligt for blotta ogat. S&, en
okning av biologiska rester (eller smuts!) okar mangden ATP som finns pa denna yta, vilket
gor ATP en effektiv markor for bedomning av den hygieniska statusen for en miljoyta.

P4 gastropuben togs svabbprover frén olika platser, allt frdn kanten av kylskapsdorren och
undersidan av hyllor, till baksidan av handfatet och eluttag - varav manga anses svéra att nd
eller utmanande omrdden. De omraden som svabbades matte 10cm x 10cm dar det var

mojligt.

Resultaten visade att avlasningarna i allmanhet var mycket 1dga, redan fore installationen av
HyGenikx, eftersom gastropuben hade ett mycket rent kok till att borja med! Avlasningarna
fran en vecka efter installationen visade dock att det fanns en klar minskning av ATP vid
nastan varje punkt som testas, frn 12% upp till 100% minskningar.

Resultatet

Sammanfattningsvis, trots att koket redan var mycket rent, var HyGenikx framgéangsrik i att
forbattra renligheten ytterligare, till nivder omojligt att uppnd med normala
rengoringsmetoder. Genom sin revolutionerande teknik skapar HyGenikx en sakrare och mer
hygienisk matservicemiljo - vilket ger bade kunder och personal en hygienisk trygg och
saker miljo.

HyGenikx-serien erbjuder modeller som passar alla typer av applikationer, fran
matlagningsomraden, kylrum och framsidan av huset, till omkladningsrum, tvattrum,

parkeringsgarage och miljo/soprum for att namna nigra. HyGenikx har ocksa visat sig
forlanga livslangden pa farskvaror.
For att ta reda pd mer och lasa andra fallstudier, besok: www.greasefix.se/hygenikx
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